
  
  






    感染症対策情報あり
  
テイクアウトやってます！
テイクアウトメニューの詳細はこちら



 とんかつと旬のお料理　かつ吉 水道橋店

ご予約・お問い合わせはこちら
TEL 03-3812-6268

空席確認・予約する
language
	日本語
	English
	한국어
	中文(繁体字)
	中文(简体字)





	

	

	

	








	
          ホーム
          
	
          お品書き
          
	
          お席
          
	
          写真
          
	
          アクセス
          
	
          テイクアウト
          
	その他




ネット予約の空席状況
	月	火	水	木	金	土	日

その他の日付を見る

	予約日
選択してください

	人数
-



	来店時間
-




この条件で予約する

	◎即予約可
	残1～3即予約可（残りわずか）
	□リクエスト予約可
	TEL要問い合わせ
	×予約不可
	休定休日




おすすめ料理
	
【大人気メニュー】銘柄豚ひれかつ定食(120ｇ)2400円/(150ｇ)2600円/特上(180ｇ)3100円
2400円（税込）～
厳選した国産銘柄豚ヒレ肉を最高級の生パン粉で包み、新鮮なコーン油でじっくり揚げる、かつ吉伝統のとんかつです。低温でじっくりと揚げることで、お肉が非常に柔らかく仕上がります。白いご飯か青しそご飯（国産銘柄一等米）、八丁味噌の赤出汁、新鮮な野菜サラダやお漬物とご一緒にお楽しみください。



続きを読む
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【大人気メニュー】銘柄豚ひれかつ定食(120ｇ)2400円/(150ｇ)2600円/特上(180ｇ)3100円
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厳選した国産銘柄豚ヒレ肉を最高級の生パン粉で包み、新鮮なコーン油でじっくり揚げる、かつ吉伝統のとんかつです。低温でじっくりと揚げることで、お肉が非常に柔らかく仕上がります。白いご飯か青しそご飯（国産銘柄一等米）、八丁味噌の赤出汁、新鮮な野菜サラダやお漬物とご一緒にお楽しみください。






	
銘柄豚ロースかつ定食(120ｇ)2300円/(150ｇ)2500円/特上(180ｇ)3000円☆お肉を柔らかく仕上げています。
2300円（税込）～
衣のパン粉は、毎日挽きたての生パン粉、揚げ油は新鮮なコーン油と香りの良いゴマ油をブレンドしています。低温でじっくりと「煮るように」揚げる、かつ吉開店当初から守ってきた製法で、一枚一枚、職人が丁寧にあげていきます。肉のうまみを閉じ込めつつ、サクッと軽く、ジューシーで柔らかな仕上がりになります。



続きを読む
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銘柄豚ロースかつ定食(120ｇ)2300円/(150ｇ)2500円/特上(180ｇ)3000円☆お肉を柔らかく仕上げています。
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【女性に大人気】海老かつ定食(130ｇ)2300円/(160ｇ)2600円★海老の旨味を存分にご堪能いただけます！！
2300円（税込）～
【女性お客様に大人気◎】程よく締まった小海老が持つプリプリの食感とともに、小海老が持つ豊かな味わいがボリュームたっぷりで楽しめる、かつ吉の人気商品の一つです。海老かつは、海老のすり身で、海老をつないぎ揚げているので、存分に海老の旨味をご堪能いただけます。ぜひお試しください。



続きを読む
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お店の雰囲気
	
【　骨董と無垢材が作る重厚な空間　】階段を下りた店内は、玉川上水の水道木管をはじめ、味わい深い古木や無垢材をふんだんに使った、古民家のような大空間です。ずらりと並んだ2千個もの骨董、数々の書や拓本などが、重厚な店舗空間を作ります。
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【　骨董と無垢材が作る重厚な空間　】階段を下りた店内は、玉川上水の水道木管をはじめ、味わい深い古木や無垢材をふんだんに使った、古民家のような大空間です。ずらりと並んだ2千個もの骨董、数々の書や拓本などが、重厚な店舗空間を作ります。
            






	
テーブルのお席が48席、お座敷のお席が36席、カウンターのお席が14席ございます。広々としたお席でゆったりとくつろいでお食事をお楽しみいただけます。
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テーブルのお席が48席、お座敷のお席が36席、カウンターのお席が14席ございます。広々としたお席でゆったりとくつろいでお食事をお楽しみいただけます。
            






	
ゆったりとくつろげ、温かみのある落ち着いた店内で、毎日厳選する国産銘柄豚や旬の素材を使用した逸品料理をご堪能いただけます。
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アクセス

 とんかつと旬のお料理　かつ吉 水道橋店
とんかつとしゅんのおりょうりかつきちすいどうばしてん

		住所
	東京都文京区本郷１-4-1 全水道会館ビルB1


		アクセス
	都営三田線水道橋駅Ａ１出口徒歩約1分/ＪＲ水道橋駅東口徒歩約3分/春日駅Ａ１出口徒歩約10分/後楽園駅Ａ1出口徒歩約10分


		電話番号
	03-3812-6268


		営業時間
	月～金、祝前日: 11:00～15:30 （料理L.O. 14:30 ドリンクL.O. 14:30）
17:00～22:30 （料理L.O. 21:30 ドリンクL.O. 22:00）
土: 11:00～22:30 （料理L.O. 21:30 ドリンクL.O. 22:00）
日、祝日: 11:00～22:00 （料理L.O. 21:00 ドリンクL.O. 21:30）
政府や自治体からの要請により営業時間が変更となっている場合があります。

詳細につきましては店舗まで直接ご確認下さい。


		定休日
	年末は12月30日ランチ営業までです。年始は1月3日より営業いたします。



		関連ページ
		ホットペッパーグルメ






	
	
	


詳細情報
		平均予算
	昼：1001～1500円　夜：2001～3000円


		クレジットカード
	利用可（VISA､マスター､アメックス､DINERS､JCB､Discover､銀聯）


		電子マネー
	利用不可


		料金備考
	サービス料・お通し代などはいただいておりません。




感染症対策
		お客様への取り組み
	[入店時]
体調不良の方への自粛呼びかけあり施設内のマスク着用依頼あり店内に消毒液設置
[客席へのご案内]
カウンター席に仕切りあり席毎に一定間隔あり
[テーブル/カウンターサービス]
オーダー時にお客様と一定間隔保持
[会計処理]
現金等受け渡し時の手渡しなし



		従業員の安全衛生管理
	勤務時の検温マスク着用頻繁な手洗い



		店舗の衛生管理
	換気設備の設置と換気多数の人が触れる箇所の消毒備品/卓上設置物の消毒






たばこ
		禁煙・喫煙
	全席禁煙



		喫煙専用室
	なし




お席情報
		総席数
	15席(テーブル11席、お座敷4席、カウンター10席ございます。)


		最大宴会収容人数
	80人


		個室
	なし


		座敷
	なし


		掘りごたつ
	あり（4席ございます。）


		カウンター
	あり（10席ございます。）


		ソファー
	なし


		テラス席
	なし


		貸切
	貸切可（50名様以上ご対応が可能です。）


		夜景がきれいなお席
	なし




設備
		Wi-Fi
	なし


		バリアフリー
	なし


		駐車場
	なし


		カラオケ設備
	なし


		バンド演奏
	不可


		ＴＶ・プロジェクタ
	なし


		英語メニュー
	あり




その他
		飲み放題
	あり


		食べ放題
	なし


		お酒
	焼酎充実、日本酒充実、ワイン充実


		お子様連れ
	お子様連れ歓迎（小さなお子様連れの方も歓迎です。）


		お祝い・サプライズ対応
	不可


		ライブショー
	なし


		ペット同伴
	不可




関連店舗
		店舗一覧
		菩提樹







Cookie利用について
(C) 2019 とんかつと旬のお料理　かつ吉 水道橋店





  



  
  



  


